
Rice Street

Galeries Lafayette Le Gourmet, 1er étage

35 Boulevard Haussmann, 75009 Paris





LE CONCEPT RICE STREET

Rice Street vous propose un voyage culinaire à la découverte des 
spécialités nippones.

Immergé dans l’ambiance des marchés de nuit, on retrouve dans 
une sélection de plats préparés sur place, à emporter ou à déguster 
au sein d’un restaurant de 40 places au style minimaliste et épuré.

À la carte, on retrouve les gyozas (raviolis traditionnels), les 
karaages (des boulettes de poulet frit), les traditionnels sushis, et la 
sélection de california rolls.

En plat, nous mettons à l’honneur nos meilleures recettes de nigiri. 
Le bon chirashi est à la carte, les donburis aussi. Les adeptes de 
nouilles peuvent commander les yakisobas, les ramens et les udons, 
les amateurs de viandes grillées optent pour les brochettes yakitori.

Côté boissons le Bubble Tea se décline au matcha, à la cannelle, à 
la coco. Les thés, eux, s’accordent à tous les fruits (litchi, pêche, 
citron, mangue, passion).

Rice Street met aussi à l’honneur une large liste de sakés pour 
accompagner les poissons crus ou mi-cuits.



California rolls (8 pièces)

8,90 €

9,90 €

7,90 €

8,90 €

10,90 €

10,90 €

9,90 €

9,90 €

12,90 €

10,90 €

13,90 €

12,90 €

11,90 €

Saumon
(Avocat ou cheese)

Saumon avocat 
(Tobiko gingembre ou wasabi)

Végan

Poulet pané japonais

Royal saumon
(Avocat ou cheese)

Eby tempura
(Supplément oignon frit 0,90€)

Thon cuit cheese

Saumon cuit cheese

Royal california mi-cuit
(Saumon cheese avocat)

Boeuf
(Avec légumes marinés)

Dragon Roll
(Saumon avocat eby tempura)

Arc-en-ciel
(Saumon, thon, daurade, avocat)

Roll frit saumon avocat
(Copeaux de bonite)

UNIVERS
Incontournables

La plupart des sushis contiennent 

des allergènes: poissons et sésames



Bubble Tea au lait (thé aux perles de tapioca)

 

8,90 €

7,90 €

6,90 €

11,90 €

10,90 €

9,90 €

10,90 €

Springroll (6 pièces)

Saumon avocat

Thon mangue

Nigiri
Saumon tataki mi-cuit
(2 pièces)

Thon tataki mi-cuit
(2 pièces)

Saumon fleur
(Tobiko, 2 pièces)

Poisson cru (saumon / thon / daurade)
(3 pièces)

Maki (6 pièces)

Saumon 

Saumon cuit

Thon cuit

Végétarien
(Concombre ou avocat)

Sashimi
Thon mi-cuit
(Sauce sésame, 4 tranches)

Saumon mi-cuit
(Sauce sésame, 4 tranches)

Saumon
(6 belles tranches)

Mixt
(6 belles tranches)

SUSHI
et créatifs



Servies avec une salade de choux
Supplément soupe de miso 2,90€

ASSIETTES DE SUSHIS

Nigiris Assortis 
10 pièces

Californias Assortis
8 californias saumon, 

8 californias royal saumon cheese

Saumon Mania
8 californias, 4 sushis 6 sashimis

Sushis Mixtes
6 makis, 4 sushis, 6 sashimis assortis

Menu Sashimi
16 belles tranches de sashimi:

8 saumons, 4 daurades, 4 thons

Menu Rock’N Roll
8 californias saumon cheese tobiko

8 californias tempura crevette

18,90 €

18,90 €

19,90 €

19,90 €

20,90 €

19,90 €



Bateau Festival 

pour 2 ou 3 personnes

Bateau Royal

pour 2 ou 3 personnes

40 pièces     55,90 €

48 pièces     65,90 €

NOS BATEAUX



SPÉCIALITÉS RICE STREET

Chirashi Classique 18,90 €
Riz vinaigré, avocat, 

salade de choux

Saumon / Thon / Mixte

Donburi 17,90 €
Riz nature, omelette, 

edamamé, légumes croquants

Poulet katsu / Boeuf sauté     / 
Saumon au miso grillé +2 € /

Mapo Tofu

Yakitoris 17,90 €
5 brochettes assortis, riz nature, 

salade de choux, soupe miso

Poulet / Boulettes de poulet / 
Bœuf / Bœuf fromage / 

Champignon    

Chirashi Tartare 18,90 €
Riz vinaigré, salade de choux, 

avocat, mangue, edamame

Saumon / Thon / Mixte

Katsu Curry Don 17,90 €
 Riz nature, poulet katsu, 

curry japonais

 (+2 € pour riz sauté)

Yakisoba 17,90 €
Nouilles sautées, omelette, 

légumes croquants

Bœuf sauté / Poulet katsu / 
Boulettes de poulet / 

Eby tempura / Tofu Tepannyaki



Riz nature
Riz sauté
Nouilles sautées aux légumes

2,90 �
7,90 �
7,90 �

Accompagnements

Spicy Ramen 17,90 €
(Soupe de nouilles au blé épicée     )

Poulet au soja fermenté épicé/
Bœuf mijoté aux 5 épices

Zhajiang 17,90 €
(Nouilles au blé sans soupe, à mélanger)

Boeuf sauté /
Poulet au soja fermenté épicé

Ramen / Udon 17,90 €
(Soupe de nouilles au blé)

Bouillon au choix: Miso / Curry / Shoyu

Protéine au choix: Eby tempura       / 
Poulet katsu / Boeuf sauté       / 

Tofu Tepannyaki

Saumon
Mariné Grillé

14,90 �

Poulet Katsu
(Poulet pané)

10,90 �

Mapo Tofu
(Tofu épicé     )

10,90 �

Végan Ramen 17,90 €
(Soupe de nouilles au blé, 
bouillon de miso végétal, 
légumes, algues et tofu)



 

4,90 €

6,90 €

4,90 €

6,90 €

10,90 €

8,90 €

8,90 €
7,90 €

8,90 €

6,90 €

5,90 €

Soupe Miso
Pâté de soja fermenté, algue,
tofu et champignon de Paris 

Edamame
Fèves de soja cuites

Salade de choux tricolors
Choux rouge, choux blanc, carotte marinée

Salade Wakamé et concombre

Salade de saumon
Avocat, roquette, sauce soja, citron frais

Eby Tempura (4 pièces) 

Gyozas au poulet (6 pièces)

 Gyozas végan (5 pièces)

 

Poulet Karaage frit (3 pièces)

Takoyaki (4 pièces) 

Yakitori (2 pièces) 
Poulet / Boulettes de poulet / Bœuf / Bœuf fromage / 
Champignon de Paris / Saumon ou Thon +2 € 

Boulettes de poulpe 

Crevettes panées

AMUSES-BOUCHES
Seul ou à partager



75cl
12cl verre

75cl
12cl verre

75cl
12cl verre

28,90 �

6,90 � 

SAKÉS

VINS

Saké Froid Sengajiu 14.5% 350ml
(Saké idéal pour l’apéritif, à déguster froid ou à température ambiante)

Saké Junmai PURE Kizakura 13.5% 300ml
(Saké léger et fruité. Il se marie bien avec les fruits de mer et les algues)

Saké Junmai Ginjo Hana Kizakura 12% 300ml
(Saké doux, agréable et rond avec un arôme léger de fleur et fruit d’été)

Saké Pétillant - Piano - Kizakura JP 5% 300ml
(Saké pétillant et sec, rafraîchissant, aux arômes légers de pomme et de poire)

Saké Ozeki Yamada Nishiki 14.8% 300ml
(Saké au goût fruité avec une forte présence du riz)

Saké Junneau Funjo bleu 15,4% 300ml
(Saké avec un goût umami qui provient du riz et de son goût sec)

Saké Premium Junmai Yamada Nishiki 14,5% 720ml
(Saveur riche yamahai, se marie bien avec les viandes rouges)

Chablis Les Beaumonts
(AOP Chablis, Région Bourgogne, Domaine Dampt Frères)

Minuty M Rosé
(AOP Côte de Provence, Région Provence, domaine Minuty)

Pinot Noir
(AOC  Bourgogne - Valentin Vignot)

28,90 �

6,90 �

28,90 �

6,90 �

25,90 �

15,90 �

10,90 �

13,90 �

9,90 �

9,90 �

11,90 �



2,50 €
3,00 €
4,50 €
4,90 €
4,90 €

4,90 €

4,90 €BIÈRES

Bière japonaise Asahi 33cl
Bière japonaise Sapporo 33cl

SOFTS

Coca-Cola 33cl
Coca-Cola Zéro 33cl
Fanta 33cl
Ice Tea pêche 33cl
Evian 50cl
San Pellegrino 50cl
Evian 1L
San Pellegrino 1L
Ramune (nature, fraise, litchi)

BOISSONS CHAUDES

Thés
Sweet Sakura tea
Genmaicha
Sencha
Matcha
Jasmin

Cafés & Co
Expresso, décaféiné
Allongé
Latte
Cappucino
Chocolat

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
6,50 €
6,50 €
4,90 €



BOISSONS

Bubble Tea au lait aux perles de tapioca
(chaud ou frappé, lait classique ou lait d’avoine)

. Thé noir latte (sucre noir + 1€)

. Thé noir au lait de coco

. Thé noir chai latte

. Thé noir taro

. Thé noir fraise

. Thé noir vanille

. Thé noir sésame

. Thé vert lait de soja

. Thé vert mangue

. Thé vert matcha latte

. Fraise de bois

. Mangue passion

. Ananas passion

. Litchi framboise

. Pêche blanche

. Double citron

. Myrtille

. Hibiscus

. Melon

Boba Tea (thé aux perles de fruits)

6,90 €

6,90 €

. Matcha Latte nature

. Matcha mango

. Matcha fraise

Matcha Latte
(chaud ou frappé, lait classique ou lait d’avoine)

6,90 €



6,90 €

6,90 €

6,90 €

Jus de fruits frais minute

. Red Purple
  Betterave, orange, citron 

. Green Peace
  Kiwi, banane, poire 

. Energizing Pink
  Fraise, banane, ananas 

. Yellow Power
  Mangue, ananas, orange

. Pure Orange
  Orange

. Mojitea
  Thé vert, citron vert, menthe et cassonade 

. Majestea
  Thé noir, orange et cannelle 

. Tutti frutea
  Thé noir, fruit rouge et menthe

. Mango tea
  Thé vert, mangue et menthe 

. Boostea
  Thé vert, citron et gingembre 

Thé frappé aux fruits frais

. Menthe

. Passion

. Mangue 

. Fraise

. Pêche 

Purple Rain Fizz
Infusion fleurs de pois papillon, limonade, 
pulpes d’aloe vera, sirop

DESSERTS

Voir la carte des desserts



liste des allergènes

CRUSTACÉ

ARACHIDE MOLLUSQUE

SULFITE

FRUITS À COQUES SOJA

CÉLERI

LUPIN

MOUTARDE

SÉSAME

LAIT GLUTEN POISSONOEUF

VÉGÉTARIEN VÉGAN

ALLERGÈNES
SUPPRIMABLES




